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Facil, Berlin

Der bambusgriine Glaskubus des Facil ist oh-
nehin einer der atmosphirischsten Genussorte
Berlins — und mittlerweile auch einer der bes-
ten. Was das Team um Michael Kempfund Joa-
chim Gerner auch mittags erlebbar macht, so-
wohl mit preislich attraktiven Lunch-Gerichten
als auch mit dem groflen Menii.

Tim Raue, Berlin

Die markante asiatisch inspirierte Kiiche von
Tim Raue ist mittags nicht nur genauso attrak-
tiv wie am Abend, sondern auch noch ein ech-
tes Schndppchen. Insbesondere wenn man er-
leben mochte, was das Team aus vermeintlich
weniger exklusiven Produkten macht.

Alois, Miinchen

Im Gourmetabteil von Miinchens wahrschein-
lich angesagtestem Delikatessen-Spot serviert
das Team um Christoph Kunz mittags zwar
vielleicht Hereford-Rind statt Wagyu und ein,
zwei Gidnge weniger — ansonsten gibt es aber
unverindert das gleiche sehr hohe Niveau.

Bareiss, Baiersbronn
Zum traditionsreichen ,Gourmet-Schlaraffen-
land Bareiss“ gehort der Mittagsservice einfach

mit dazu. Stets gut gebucht und, abgesehen von -

einem kiirzeren Lunch-Menii, selbstredend mit
all dem klassischen schwelgerischen Luxus, der
das Restaurant Bareiss auszeichnet.

GasteHaus Klaus Erfort, Saarbriicken

Bei Klaus Erfort gibt es zwar ungewdhnlicher-
weise eine Wochenendpause, dafiir aber von
Montag bis Freitag die klare klassische Perfek-
tion seiner herausragenden frankophilen Krea-
tionen auch mittags in ungekiirzter Version.

Le Moissonnier, K&ln

Eric Menchon serviert seine oft ausladend fa-
cettenreichen Kreationen sowohl am Mittag
wie am Abend, ganz ohne Abstriche und mit
dem gleichen kreativen Ideenreichtum, mit
dem er nicht nur in Kéln seit vielen Jahren ganz
oben mitspielt.

TOP 10 Gourmet-Lunch

Im Restaurant Tim Raue in Berlin gibt es
mittags nicht nur echte Lunch-Schnépp-
chen, sondern auch das gro3e Abendmeni.

Gemiisekiiche, und der Mittagsservice gehort
da seit jeher fest zum Programm. Zwar mit ei-
nem Gang weniger als abends geplant, dafiir
aber zu einem echten Schnippchenpreis.

Hirschen, Sulzburg

An Genuss-Traditionsorten wie dem Hirschen
in Sulzburg und zumal im Stidwesten der Repu-
blik gehért der Mittagsservice einfach mit dazu.
Man hat die Wahl, ob es Douce Steiners einla-
dend giinstiges Mittagsmenii oder die grofle
Degustationsvariante sein soll. Das Niveau ist
in beiden Fillen gleich hoch.

Frangais, Frankfurt

Schnippchenalarm im Grandhotel: Das Team
um Patrick Bittner serviert mittags zwar eine
reduzierte Lunchkarte zu giinstigen Preisen,
die aber entspricht voll und ganz dem Stil und
Niveau des Abendprogramms.

Schwarzer Adler, Vogtsburg
In dem Traditionsort gehobener Gastlichkeit
wird diese seit jeher sowohl mittags als auch

abends mit der gleichen entspannten Souveri-
nitit zelebriert — und unter der Agide von Kii-
chenchef Christian Baur zudem gekonnt zwi-
schen grof8er Klassik und Moderne balanciert.

bt's auch zum Lunch die
o

Essigbritlein, Niirnberg
Das Essigbritlein ist eine Institution fiir aufge-
schlossene Genieer und Freunde kreativer

Foto: Restaurant Tim Raue




