NACHMITTAGSKARTE  von 14:00-17:00 U

Vorspeisen
Beilagensalat

Paté de Campagne
mit eingelegten Kaiserstiihler Kirschen

Feldsalat mit Speck und Kracherle
Feldsalat mit gebackener Blutwurst

Weinbergschnecken 6 Stiick / 12 Stiick
mit Petersilien-Krauter-Butter (ca. 15 Minuten Zubereitungszeit)

Flammkuchen

Flammkuchen , traditionell* mit Sauerrahm, Speck und Zwieheln
zusatzlich mit Comté

Flammkuchen mit Roter Beete und Meerrettich

Hauptspeisen

Black Forest Prime Pork
Trocken gereifter Riicken vom Schwarzwalder Krauterschwein
mit Szegediner Kraut und Kartoffelstampf

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes Frites oder Kartoffelsalat

Cordon Bleu vom Schwarzwalder Schweinerticken
gefiillt mit Miinsterkése und luftgetrocknetem Schinken
von der Metzgerei FeiBt dazu Pommes Frites_oder Kartoffelsalat

Im Ofen geschmorter Spitzkoh! mit Chillimayonaise, Knoblauch,
Szegediner Kraut und Kartoffelstampf
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ALKOHOLFREIE GETRANKE & BIERE

MINERALWASSER
Lieler Schlossbrunnen Classic, Markgréflerland

Lieler Schlossbrunnen Medium, Markgréflerland
Hornberger Lebensquelle Still, Schwarzwald 0,331 4

SAFTE, SOFTGETRANKE & BIERE
JUNG BIO KELLEREI, TENINGEN

Bio-Apfelsaft-Schorle | Johannisheersaft-Schorle 0,251 4.5

KELLEREI DIETZ, OSTERBURKEN
Rhaharber-Schorle | Traubensaft-Schorle 0251 4

FRITZ KOLA, HAMBURG
Kola | Kola super Zero | Fritz-Limo Orange/ Zitrone

MischMasch (Kola+Orange) 0,331
Bitter Lemon/Tonic / Ginger Ale 021
BADISCHE STAATSBRAUEREI ROTHAUS, GRAFENHAUSEN

Pils oder Radler vom Fass 031 4 051
Alkoholfreies Pils 0,331
Weizen / Alkoholfreies Weizen 051

BRAUEREI WALDHAUS; WALDHAUS
Waldhaus Naturtr(ib vom Fass 0,3l

BRAUEREI AUGUSTINER-BRAU, MUNCHEN
Lagerbier Hell 051
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