MENU

Amuse bouche

Operaschnitte von Ginseleber und Ochsenschwanz
Sellerie | Brioche

Lamm von der Wanderschéferei Stotz
Selbstgemachte Bratwurst | geschmorte Backe | Rieslingsofie

Gegrillter Ahrenshorster Edelwaller
Beurre rouge | glasierte Mairtibchen | junger Lauch

Dreierlei vom Kalb
Filet | Kopf'| Milz | badischer Spargel | Erbsen

Rhabarber Cannoli
Pistazien Eis | Gariguette Erdbeeren

Késeauswahl von Maitre Antony

Petits Fours

Ment in 6 Gangen 1€
Weinbegleitung 6 Ginge 92€
Menti in 5 Gangen ohne Kése 158 €
Weinbegleitung 5 Ginge 85€

Armand Rousseau -serviert mit Coravin- zusétzlich 70€



