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WEINGUT FRANZ KELLER

Im Weingut treffen Fritz und Friedrich Keller alle wichtigen Entscheidungen gemeinsam. Zielstrebig und 
konsequent arbeiten zwei Generationen daran, Weine mit Ausdruck, Finesse und ganz eigener Identität  
zu schaffen.

Antrieb ist der Ausbau expressiver Burgunderweine und die Pflege der Kleinterrassen und Steillagen, die  
bis in die Zeit der Römer zurückreichen und für deren Erhalt schon Franz Keller senior während der Flur- 
bereinigung am Kaiserstuhl kämpfte.

Weine besonders geradlinig, als perfekte Begleiter für gutes Essen auszubauen, ist seit jeher immer eine der 
zentralen Ideen der Vinifikation gewesen. Wir stehen sowohl für durchgegorene, frische und fruchtige als 
auch für komplexe, mineralische und gehaltvolle Weine.

Das Terroir, die Herkunft und der Charakter eines Weines müssen zu schmecken sein, dazu gehört  
ein kompromissloses und konsequentes Qualitätsbewusstsein, das schon im Weinberg einsetzt.

UNSERE KLASSIFIKATION

JEDEN TAG
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JEDEN TAG

CUVÉES UND REBSORTENWEINE FÜR DEN ALLTAG
Unkomplizierte, leichte und frische Weine. Ideale Weine für alle Gelegenheiten und – eben für jeden Tag. 

0026 2017 Weiß  0,75 L  11,5 % 10,67 €/L 8,00 €

0025 2017 Saignée Rosé  0,75 L  12,0 % 11,33 €/L 8,50 €
  Auch als Magnum erhätlich

0067 2016 Rot  0,75 L  13,0 % 12,00 €/L 9,00 €

0055 2017 Sauvignon Blanc  0,75 L  12,5 % 16,00 €/L 12,00 €
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WEINGUT FRANZ KELLER VDP.GUTSWEIN

VON GRUND AUF GUT
Weine, die sich durch feine Frucht, Spritzigkeit und elegantes Säurespiel auszeichnen. Die Trauben für 
unsere Gutsweine werden überwiegend auf den vom Löss dominierten, leichteren Böden angebaut.

0022 2017 Müller-Thurgau vom Löss  0,75 L  11,5 % 10,67 €/L 8,00 €
  Auch als Magnum erhätlich

0021 2017 Muskateller vom Löss  0,75 L  12,0 % 16,00 €/L 12,00 €

0030 2016 Riesling vom Löss  0,75 L  11,0 % 12,00 €/L 9,00 €

0051 2017 Weißburgunder vom Löss  0,75 L  12,5 % 12,67 €/L 9,50 €

0032 2017 Grauburgunder vom Löss  0,75 L  12,5 % 12,67 €/L 9,50 €

0068 2016 Spätburgunder vom Löss  0,75 L  13,0 % 14,67 €/L 11,00 €
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UNSERE LAGEN

BASSGEIGE

Oberbergen, VDP.ERSTE LAGE, Löss und Vulkangestein 
Chardonnay, Grauburgunder, Weißburgunder und Spätburgunder

Eine weit über Baden hinaus bekannte Lage, deren Name von ihrer charakteristischen Form herrührt. Das 
besondere Terroir aus überwiegend Löss auf Vulkangestein gibt den Weinen ihren feinen Charakter.

PULVERBUCK

Oberbergen, VDP.ERSTE LAGE, Löss und kalkhaltiges, verwittertes Vulkangestein
Weißburgunder

Unsere Weine aus dem Pulverbuck erhalten ihre feine Fruchtigkeit durch die besondere Ausrichtung des 
Weinbergs auf rund 400 Metern, direkt am Waldrand und seinen einzigartigen Böden aus pulverisiertem 
Löss und Aktivkalk auf Vulkangestein.

ENSELBERG

Jechtingen, VDP.ERSTE LAGE, helles und dunkles Vulkangestein mit Löss
Spätburgunder

Die gut durchwindete Westlage mit spektakulärem Blick in die Rheinlage ist von ihrem teilweise helleren, 
teilweise dunklen und steinigen Untergrund geprägt. Die Spätburgunder zeigen ausgeprägtes Säurespiel und 
Finesse. Bepflanzt mit hundertprozent burgundischen Pinot Noir Klonen.

SCHLOSSBERG

Achkarren, VDP.GROSSE LAGE, kalkhaltiger Tephrit (Vulkangestein)
Grauburgunder und Spätburgunder

Im steilen Kernstück dieser historischen Steillage mit ihren hohen Trockenmauern herrscht  
ein ganz besonderes Kleinklima. Im Anbau stehen hier Grauburgunder und Spätburgunder,  
die per Sélection Massale vermehrt wurden.
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KIRCHBERG

Oberrotweil, VDP.GROSSE LAGE, kalkhaltiger vulkanischer Schotter (Kirchberg-Karbonatit)
Chardonnay und Spätburgunder

Im nach Süd-/Südwest ausgerichteten Kirchberg spürt man den Einfluss der Burgundischen Pforte 
besonders stark. Der helle, kalkhaltige Vulkanschotter lässt den 1975 gepflanzten Spätburgunder fein und 
zurückhaltend ausfallen.

EICHBERG

Oberrotweil, VDP.GROSSE LAGE, schwarzer Vulkanboden (Tephrit)
Spätburgunder

Der nach Süden, teilweise auch Südost und Südwest exponierte Weinberg ist eine unserer wärmsten Lagen. 
Der schwarze Vulkanboden sorgt für einen markanten, eher maskulinen Spätburgunderstil.

IM LEH

Oberbergen, VDP.GROSSE LAGE, kalkhaltiger Löss
Weißburgunder 

Das Gewann „Im Leh“ ist eine der besten Parzellen innerhalb der Oberbergener Bassgeige – der  
Name bezeichnet einen Grabhügel der Hallstattzeit. Die Reben wurzeln, südlich exponiert, in  
kalkhaltigem Löss.

KÄHNER

Oberbergen, VDP.GROSSE LAGE, Löss und Vulkangestein
Grauburgunder

Ein von der Flurbereinigung verschonter Weinberg innerhalb der Oberbergener Bassgeige mit steinigen, 
kargen Böden. Durch die Kleinterrassen ist die Grauburgunder-Anlage auf steinigem Boden nur in 
Handarbeit zu bewirtschaften.
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VDP.ERSTE LAGE

BASSGEIGE, PULVERBUCK UND ENSELBERG
Unter unseren „Ersten Lagen” gleicht keine Parzelle der anderen. Aus streng selektierten Trauben keltern wir
markante Weine mit Substanz und Struktur, die überwiegend im großen, traditionellen und im kleinen 
Holzfass ausgebaut werden.

OBERBERGENER BASSGEIGE

0031 2017 Riesling Kabinett - restsüß -  0,75 L  8,5 % 14,67 €/L 11,00 €

0048 2016 Weißburgunder  0,75 L  12,5 % 16,67 €/L 12,50 €
  Auch als Magnum, halbe Flasche erhältlich

0036 2016 Grauburgunder  0,75 L  12,5 % 16,67 €/L 12,50 €
  Auch als Magnum, halbe Flasche erhältlich

0049 2016 Chardonnay  0,75 L ausgetrunken  12,5 % 18,67 €/L 14,00 €
  Auch als Magnum erhätlich

0074 2016 Spätburgunder  0,75 L  12,5 % 20,00 €/L 15,00 €
  Auch als Magnum, halbe Flasche erhältlich

OBERBERGENER PULVERBUCK

0045 2016 Weißburgunder  0,75 L  12,5 % 25,33 €/L 19,00 €
  Auch als Magnum erhätlich

JECHTINGER ENSELBERG

0075 2015 Spätburgunder - unfiltriert -  0,75 L  12,5 % 36,00 €/L 27,00 €
  Auch als Magnum erhätlich



14



15

FRANZ ANTON

IM NAMEN DES VATERS
Die Trauben für unsere Lagencuvée, vinifiziert im Sinne von Franz Anton Keller, stammen von alten Reben, 
gewachsen auf verschiedenen Höhenlagen und Vulkangesteinsböden des Kaiserstuhls.

0090 2016 Weißburgunder  0,75 L  13,0 % 24,00 €/L 18,00 €
  Auch als Magnum erhätlich

0088 2016 Grauburgunder  0,75 L  12,5 % 24,00 €/L 18,00 €
  Auch als Magnum erhätlich

0093 2016 Chardonnay  0,75 L  12,5 % 28,00 €/L 21,00 €
  Auch als Magnum erhätlich

0080 2015 Spätburgunder  0,75 L  13,0 % 26,67 €/L 20,00 €
  Auch als Magnum erhätlich

0081 2015 Merlot & Cabernet-Sauvignon  0,75 L ausgetrunken  13,5 % 29,33 €/L 22,00 €
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VDP.GROSSE LAGE

GRAND CRUS VOM VULKANGESTEIN
Die besten Trauben unserer Lagen Schlossberg, Kirchberg, Eichberg sowie der Gewanne „Im Leh” und 
„Kähner”, im Weinberg streng selektioniert und gereift in den besten Fässern des Guts: An Charakter, 
Potential und Finesse einzigartig!

0039 2016 Kähner GG Grauburgunder  0,75 L ab Mai 2018  12,5 % 32,00 €/L 24,00 €
  Maximale Bestellmenge: 6 Flaschen! – Auch als Magnum erhätlich

0091 2016 Schlossberg GG Grauburgunder  0,75 L ab Mai 2018  12,5 % 46,67 €/L 35,00 €
  Maximale Bestellmenge: 12 Flaschen! – Auch als Magnum, halbe Flasche erhältlich

0094 2016 Leh GG Weißburgunder  0,75 L ab Mai 2018  12,5 % 46,67 €/L 35,00 €
  Maximale Bestellmenge: 6 Flaschen! – Auch als Magnum erhätlich

0098 2016 Kirchberg GG Chardonnay  0,75 L ab Mai 2018  12,5 % 46,67 €/L 35,00 €
  Maximale Bestellmenge: 6 Flaschen! – Auch als Magnum erhätlich

0087 2015 Kirchberg GG Spätburgunder  0,75 L  12,5 % 60,00 €/L 45,00 €
  Maximale Bestellmenge: 6 Flaschen! – Auch als Magnum erhätlich

0086 2015 Eichberg GG Spätburgunder  0,75 L  12,5 % 60,00 €/L 45,00 €
  Maximale Bestellmenge: 12 Flaschen! – Auch als Magnum, halbe Flasche erhältlich

0099 2015 Schlossberg GG Spätburgunder  0,75 L ausgetrunken  12,5 % 80,00 €/L 60,00 €
  Auch als Magnum erhätlich
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SCHAUMWEIN

FREUDE IN JEDER LEBENSLAGE
Egal ob als Aperitif oder zum „Korken knallen lassen“ an festlichen Tagen: mit unserem Chardonnay-, Pinot- 
und Riesling-Sekt, der ausschließlich im traditionellen Flaschengärverfahren erzeugt wird, machen Sie 
jeden Anlass zu einem besonderen Moment.

0015  Kellers Traubensaft  0,75 L   8,67 €/L 6,50 €
  Mit Kohlensäure, alkoholfrei

0097-PA  Petit Adler brut  0,75 L NEU !  12,0 % 16,00 €/L 12,00 €

0097 2015 Riesling brut  0,75 L  11,5 % 20,00 €/L 15,00 €

0100  Pinot Rosé brut  0,75 L  12,5 % 21,33 €/L 16,00 €
  Auch als Magnum erhätlich

0101  Chardonnay Blanc de Blancs brut  0,75 L  12,0 % 21,33 €/L 16,00 €

0101-Z 2013 Chardonnay Zero Dosage  0,75 L ausgetrunken  12,0 % 38,67 €/L 29,00 €

0015
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DESTILLATE

AUS DER HAUSBRENNEREI
Die Obst-, Hefe- und Tresterbrände aus unserer hauseigenen Brennerei komplettieren als feiner Digestif 
jedes gepflegte Mahl und runden jeden gelungenen Abend ab.

429  Franz Kellers Weinhefe  1,0 L  50 % 25,00 €/L 25,00 €

428  Franz Kellers Alte Weinhefe „Adolf “  0,7 L  50 % 44,29 €/L 31,00 €

425  Franz Kellers Kirschwasser  0,7 L  45 % 47,14 €/L 33,00 €

426  Franz Kellers Williams-Christ  0,7 L  45 % 47,14 €/L 33,00 €

427  Franz Kellers Mirabelle  0,7 L  45 % 47,14 €/L 33,00 €

430 2000 Franz Kellers Alter Apfelbrand  1,5 L  42 % 50,67 €/L 76,00 €

432 1998 Franz Kellers Grauburgunder Trester  1,5 L  42 % 50,67 €/L 76,00 €

431 2000 Franz Kellers Alter Apfelbrand  0,7 L  42 % 52,86 €/L 37,00 €

433 1998 Franz Kellers Grauburgunder Trester  0,7 L  42 % 52,86 €/L 37,00 €
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NOTIZEN
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NOTIZEN
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Kd.-Nr.

Name

Straße

Tel./Fax

Datum 

Firma

PLZ, Ort

E-Mail

Unterschrift

Weingut Franz Keller Schwarzer Adler – Tel. 0 049 (0) 7662 93 30-0 – Fax 0 049 (0) 7662 93 30-43 – bestellung@franz-keller.de

Artikel-Nr. Jahr Wein €/Fl.  Anzahl Fl.

WEINE BESTELLEN
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FRACHTKOSTEN

Ab 24 Flaschen erfolgt die Lieferung an einen Empfänger innerhalb Deutschlands frei Haus, mit Ausnahme diverser Inseln. Unter 24 
Flaschen betragen die Versandkosten bei 1–12 Flaschen 8,00 EUR und bei 13–23 Flaschen 15,00 EUR. Aufschläge für Inselfracht, 
Ausland und Expresslieferung sowie Kellerservice/Regalservice auf Anfrage.

BESTELLUNG UND LIEFERUNG

Bitte zur Artikel-Nummer immer auch den Jahrgang angeben, er ist Bestandteil der Artikel-Nummer. Bei telefonischen Waren-
bestellungen kommt es immer wieder zu unangenehmen Irrtümern durch Nummern bzw. Mengenfehler. Bitte haben Sie die 
Freundlichkeit, bei telefonischen Bestellungen, Nummern und Mengen wiederholen zu lassen, da wir für etwaige Differenzen nicht 
aufkommen können. Alle Weine werden nur in Originalkartons bzw. Kisten geliefert. Bei Anbruchmengen müssen wir einen Aufschlag 
von EUR 1,00 per Flasche erheben. Wir verwenden ausschließlich Neuglas für unsere Weine und nehmen daher kein Leergut zurück. 
Die Lieferung erfolgt auf Rechnung und Gefahr des Empfängers. 

REKLAMATIONEN

Korkreklamationen werden bei Rücksendung bearbeitet, bei Importweinen – speziell ältere Bordeaux – gibt es keinen Ersatz. 
Auskristallisierungen von Weinstein sind naturbedingt und keine Qualitätsminderung. Bruchschäden und Fehlmengen können nur dann 
anerkannt werden, wenn sie vom Auslieferer bestätigt sind und eine Abtretungserklärung des Empfängers übersandt wird. Die Abgabe 
gemäß § 16 Stabilisierungsfond für deutschen Wein wurde von uns entrichtet. Schaumweine (Sekt, Champagner, Crémant)  
inkl. Schaumweinsteuer. 

ZAHLUNG

Preise in EUR inkl. Mehrwertsteuer. Zahlungsziel: 30 Tage nach Erhalt der Sendung rein netto oder abzüglich 2% Skonto bei Zahlung 
innerhalb von 10 Tagen nach Erhalt der Lieferung. Diese Bedingungen gelten jedoch nur, wenn keine besonderen Vereinbarungen 
auf der Rechnung vermerkt sind. Unberechtigt abgezogene Skontobeträge werden nicht anerkannt. Bei Neukunden bitten wir um 
Verständnis, dass wir beim 1. Auftrag Vorauskasse verlangen. Die gelieferten Weine, Spirituosen und Produkte bleiben bis zur 
vollständigen Bezahlung unser Eigentum. Dies gilt auch bei Weiterverkauf an Dritte – durchschlagender Eigentumsvorbehalt. 
Gerichtsstand für beide Teile ist Breisach am Rhein. Erfüllungsort Vogtsburg-Oberbergen im Kaiserstuhl.

Unsere Ust.ID.Nr.: DE 156595915
Berechtigter Empfänger Schaumwein- und Weinsteuerlager, Nr.: DE00001429523
Berechtigter Empfänger Branntwein, Zwischenerzeugnisse, Ethyl-Alkohol: DE00000791296
Standort des Lagers: Schaumwein- und Weinsteuerlager: DE00000025216
Verpackungsverordnung : Wir sind am dualen System der Belland Vision GmbH unter der Herstellernummer 16622 angeschlossen.

UNSERE BANKVERBINDUNGEN

Volksbank Freiburg, Kto. 30 75 508 (BLZ 680 900 00), BIC-Code: GENODE61FR1, IBAN NR: DE81680900000003075508
Sparkasse Freiburg, Kto. 20 92 298 (BLZ 680 501 01), BIC-Code: FRSPDE66XXX, IBAN NR: DE29680501010002092298

Alle Weine sind deutscher Herkunft und enthalten Sulfite. Mit dem Erscheinen dieser Preisliste verlieren alle früheren, Listen ihre 
Gültigkeit. Das Angebot ist, freibleibend. Für Druckfehler übernehmenwir keine Haftung.



WEINGUT, WEINHANDEL &
KELLERWIRTSCHAFT

WINZERHAUS
REBSTOCK

SCHWARZER
ADLER

BadbergstraßeBadbergstrasse

Kirchstraße

5 Min. zu Fuß

OBERBERGEN 
IM KAISERSTUHL

A5

FREIBURG

WEINGUT &
WEINHANDEL

Badbergstraße 44
D-79235 Vogtsburg-Oberbergen
Kaiserstuhl Baden
Tel. 0 049 (0) 7662 93 30-0 
keller@franz-keller.de 
www.franz-keller.de/weingut

RESTAURANT IM WEINGUT

Badbergstraße 44
D-79235 Vogtsburg-Oberbergen
Kaiserstuhl Baden
Tel. 0 049 (0) 7662 93 30-80
kellerwirtschaft@franz-keller.de
www.franz-keller.de/kellerwirtschaft
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WEINGUT, WEINHANDEL &
KELLERWIRTSCHAFT

WINZERHAUS
REBSTOCK

SCHWARZER
ADLER

BadbergstraßeBadbergstrasse

Kirchstraße

5 Min. zu Fuß

OBERBERGEN 
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FREIBURG

FRANZ 
KELLER

RESTAURANT & HOTEL

Badbergstraße 23
D-79235 Vogtsburg-Oberbergen
Kaiserstuhl Baden
Tel. 0 049 (0) 7662 93 30-10
reservation@franz-keller.de
www.franz-keller.de/schwarzeradler

RESTAURANT

Badbergstraße 22
D-79235 Vogtsburg-Oberbergen
Kaiserstuhl Baden
Tel. 0 049 (0) 7662 93 30-11
rebstock@franz-keller.de
www.franz-keller.de/rebstock
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Weingut Franz Keller – Badbergstraße 44 – D-79235 Vogtsburg-Oberbergen, Kaiserstuhl Baden – Tel. 0 049 (0) 7662 93 30-0

keller@franz-keller.de – www.franz-keller.de/weingut


