MENU

Amuse bouche

Gegrillter Kaisergranat und Schwarzwurzel,
Krustentieressenz mit Ol von der Grapefruitschale

Wildfangzander aus dem IJsselmeer
mit steirischer Mole und Dirr’s Guanciale

Rotgarnele aus dem Wildfang
im Sud aus griinem Kardamon
mit Minze und Koriander

Kalbsfilet «Rossini»
mit Pommes Dauphines, Karotten
und Nussbutterpiiree

Granatapfelstippchen
mit dunklem Schokoladenmousse
Ingwereis und Orangensorbet

Petits Fours

Menti in 5 Gingen 158 €
Weinbegleitung 80€



