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Preisliste 2022 

(brutto inkl. MwSt.) 

 

Kalk & Löss – Die Trauben stammen aus Lagen rund um unseren Hof. Die kargen Kalkparzellen 

bringen Salz und Mineralik, die fruchtbaren Lössböden die Struktur. Es entstehen straffe Weine, 

deren größte Gemeinsamkeit die Frische ist.  

 

 

 

Isteiner – Der Isteiner Kirchberg zählt zu den markantesten Weinbergslagen überhaupt. Die 

jurassischen Kalkablagerungen sind stilprägend für unsere Weine. Die Reben für unsere 

Ortsweine wachsen in besonders kargen Hang- und Steillagen. Auch der Faktor Zeit spielt hier 

eine große Rolle. Nach einem Jahr im Holzfass lagern die Weine nochmals etwa sechs Monate 

auf der Hefe, ehe sie in die Flasche kommen.  
 

 

2021 Gutedel | Kalk & Löss 
 

11,00€ / 0,75l 

2021 Sauvignon Blanc | Kalk & Löss 
 

14,00 € / 0,75l 

2021 Rosé | Kalk & Löss 
 

9,00€ / 0,75l 

2019 Spätburgunder | Kalk & Löss  14,00€ / 0,75l 
 

2020 Isteiner Gutedel   
 

16,00€ / 0,75l 

2020 Isteiner Grauburgunder   
 

16,00€ / 0,75l 
 

2020 Isteiner Cabernet Sauvignon   

 
24,00€ / 0,75l 

2020 Isteiner Spätburgunder   
 
 

24,00€ / 0,75l 
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Parzellen – Die Herkunft unserer Parzellenweine kann auf einzelne kleine und besondere 

Weinlagen zurückgeführt werden. Die Begebenheiten ändern sich von Standort zu Standort, die 

verschiedenen Mikroklimata innerhalb eines Weinbergs prägen die Weine unterschiedlich.   

 

 

Sekt – Von Anfang an war klar, dass es natürlich auch einen Sekt vom Isteiner Klotz geben wird. 

Der hohe Kalkgehalt der Böden sorgt für knackige Säurewerte und damit für frische, spannende 

Sektgrundweine. Nach etwa 34 Monaten Hefelager haben wir unseren Pinot mit 2 g/l dosiert. So 

spiegelt er seine charakterstarke Herkunft ideal wider.    

 

Nähere Infos und Details zu unseren Weinen finden Sie auf unserer Website: 

>>>www.weingut-am-klotz.de/weine<<< 

 

• All unsere Weine werden während ihres natürlichen und schonenden Ausbaus nicht oder nur 

leicht filtriert. Ein leichtes Depot ist eine natürliche Erscheinung.  

• Wir beschränken uns auf ein absolutes Minimum an Schwefel und verzichten ansonsten 

komplett auf Schönungen und Zusätze. 

2020 Weissburgunder „Scherben“ 
 

28,00€ / 0,75l 
 

2020 Riesling „Mauerbrünnle“ 28,00€ / 0,75l 
 

2020 Spätburgunder „Ritti“ 40,00€ / 0,75l 
 

2018 Pinot Extra Brut 22,00€ / 0,75l 
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