MENU

Amuse bouche

Bayerische Garnele
Butternusskiirbis | Kaiserstiihler Chayote

Steinbutt aus dem Wildfang
Beurre Blanc | Kartoffel | Kapern | Parmesan

Rote Beete vom Lindenbrunnenhof
Kinzigtaler Ziegenkise | Fermentierte Mirabelle

Dreierlei vom Reh aus heimischer Jagd
Sauce Poivrade | Bittersalate | eingelegte Brombeeren | Sellerie

Birne Helene
Pochierte Kaisersttihler Birne | Vanille Emoulsion | Birnensorbet

Késeauswahl von Maitre Antony

Petits Fours
Ment in 6 Gangen 177 €
Menti in 5 Gdngen ohne Kése 158 €

Weinbegleitung 6 Ginge/5 Gange 92€/85€



