
 

SPEISEN  
 

ZUM EINSTIEG   
                                                                                                                                                                                 Klein / Groß 

San Daniele Schinken DOP, 14 Monate gereift / Taggiasca Oliven ............................................. 14,00 / 18,00 

 

Sommersalate / Büffelmozzarella / Feigen / Olive / Rote Zwiebel  ................................................ 9,50 / 11,50 

 

24h Tafelspitz / Entenlebercreme / Knoblauch / Sellerie / Pfifferlingen ................................................. 16,00   

 

Saiblings Sashimi / eingelegte Karotte / Ingwer-Sud / Saiblings Kaviar ................................................. 18,00 

 

Erbsengazpacho / Ziegenkäse Espuma / Chorizo / Grüne Olive ................................................................. 11,00 

 

Pochiertes Ei / Erbse / Pfifferlinge / Lardo / alter Parmesan / Wermut-Mayonnaise .........................  13,00 

 

HAUPTSACHE 
 

Hausgemachte Penne / Artischocke / Basilikum / Tomaten Oliven Sauce ............................... 18,00 / 22,00 

 

Adlerfisch / Fenchel / Orzo-Nudeln-Risotto / Paprikaluft .......................................................................... 28,00 

 

Wildfang Seezunge am Stück gebraten / Drilling-Kartoffel / Petersilienbutter / Kräutersalat……..42,00 

 

48h Short- Rib / Pfifferlinge / Rote Zwiebel / Weiße Bohne / Haselnuß / Oregano-Sud ................... 26,00 

 

Iberico Presa / Pata Negra / Steinpilz / Kartoffel / Avocado / Sauerampfer / Olivenjus .................... 30,00 

 

Rib Eye vom deutschen Färsenrind / gegrillter Romanasalat /  Zitrat Zitrone   

geräucherter Kartoffelstampf / Café de Paris Butter ................................................................................... 32,00 

 

 

 

 

 



 

 

FÜR DANACH 
 

Kirschen / dunkle Schokolade / Mandelschaum / Vanille ............................................................................ 11,00 

 

Vier verschiedene hausgemachte Sorbets ........................................................................................................ 9,50 

 

Valrhona VollmilchSchokoladenMousse / Aprikose / Erdnußeis / Salzkaramellsauce ........................ 10,00 

 

Käse Auswahl vom Affineur Waltmann ........................................................................................................... 13,00 

 

MENÜ 
 

Eine spannende  Rundreise durch unsere Speisekarte 

das Menü von Küchenchef Sebastian Heil. 
 

Saiblings Sashimi / eingelegte  Karotte / Ingwer-Sud / Saiblings Caviar 
2016 Franz Keller / Jedentag / rosé 

 

Adlerfisch / Fenchel / Orzo-Nudeln-Risotto / Paprikaluft  
2014 Franz Keller / Jechtinger Enselberg / Spätburgunder / VDP Erste Lage 

 

Iberico Presa /  Steinpilz / Kartoffel / Avocadocreme / Sauerampfer / Olivenjus  
2011 Tenuta San Leonardo / Terre di San Leonardo / Trentin / Italien 

 

Kirschen / dunkle Schokolade / Mandelschaum / Vanille 
2015 Franz Keller / Jechtinger Eichert / Gewürztraminer / Auslese 

 

4-Gänge  .................................................................................................................................................................. 64,00 

Weinbegleitung ..................................................................................................................................................... 32,00 

jeder weitere Gang ................................................................................................................................................ 10,00 

jeder weitere Gang mit passendem Wein ....................................................................................................... 17,00 

  

 

 Alle Preise in Euro inkl. MwSt. 

Öffnungszeiten: Mi - Fr 17.00 – 23.00 Uhr (Küche bis 21.00 Uhr) 

                                 Sa + So 12.00 – 23.00 Uhr (Küche bis 21.00 Uhr) 


